
ACO Hospitality
Tagungen, Catering und Events mit Kunst und Kultur

Wir bringen Sie sicher und vorschriftsgemäß durch Ihre geplante Veranstaltung.

1. Veranstaltungsvorbereitung 

nn Durch eine feste Bestuhlung kann Abstand eingehalten werden

nn CO2 Messegeräte in jedem Tagungsraum zur Kontrolle 

nn Bleiben Sie bitte bei Erkältungssymptomen zu Hause und kontaktieren Ihre(n) 
Hausarzt*in

2. Ankunft & Begrüßung 

nn Möglichkeit zur Handdesinfektion an den Ein- und Ausgängen  

nn das Tragen einer Maske (zum Beispiel FFP2) auf den Lauf- und Zu-
wegen wird empfohlen

3. Verpflegung 

nn Am Sitzplatz sind Getränke und Glas eingedeckt 

nn Kaffeestationen werden im Raum vorbereitet. Handdesinfektionsspender 
werden bereitgestellt 

nn die Tagungsverpflegung erfolgt in Buffetform

4. Verhalten im Gebäude  

nn Die Hygieneregeln werden am Eingang durch Aushänge          
vermittelt 

nn Einhaltung der AHA-Regeln

ACO HospitalityStand: Juni 2022, Änderungen vorbehalten. 


